
 

    

 

 

 

Warme Brotzeiten/Speisen 
 

 2 Paar Wiener 9   6,60 

 Leberkäse mit Ei und Salat 9   9,80 

 hausgemachte schwäbische Käsespätzle mit Röstzwiebeln und Salat 12,40 

 Schnitzel „Wiener Art“ in Butter geb. mit Pommes Frites u. Salat 15,40 

 1 Currywurst 2/9 mit Pommes Frites & hausgemachter Currysoße   9,80 

 saftiger Tafern-Burger (160gr. reines Rindfleisch, Tomate, Salat, Pommes Frites) 15,40 

Kalte Brotzeiten 

 gemischter Pressack in Essig und Öl      8,20 

 Bayerischer Wurstsalat 2/9     8,90 

 Schweizer Wurstsalat 2/9     9,80 

 Saur’s Rindfleisch mit roten Zwiebeln & Käse   12,90 

 Schmankerl Teller (Preßsack, Limburger, Rindfleisch sauer in Essig und Öl)   13,40 

 Käse Brett’l Emmentaler   11,80 

 Brotzeitteller nach Art des Hauses 2/9   13,40 

 erntefrischer Radi mit Brot und Butter    6,00 

 selbst gemachter Abge- (O)-batzda (EU machts möglich)    9,80 

 Limburger sauer mit Zwiebeln garniert    7,50 

Mongdratzerl 

 Schnittlauchbrot / Tomatenbrot   3,00 

 Griebenschmalz mit Brot   4,50 

 Südtiroler Tries (Lammfilet, kleine Knödel, Parmesan, Butter, Röstzwiebeln)   9,70 

Semmeln aus dem Korb                     Stk. 0,90€ 
 

2 Pökelsalz, 9 Phosphat, weiter für Ihre Allergie vorhandenen Stoffe bitte beim Personal erfragen 



 

 
 

 
 

Salate: 

 knusprig gegrillte Putenstreifen auf großem gemischtem Salatteller  15,40 

 geröstete Champignon auf knackig frischen Blattsalaten  12,40 

 Lammfilet, kurz gebraten auf knackig frischen Blattsalaten  16,90 

 Fischfilets & Gemüse gegrillt auf Blattsalaten  16,90 

 2 Stk. Camembert gebacken mit Salatgarnitur und Preiselbeeren  12,40 

 große, bunt gemischte Salatschüssel mit Schinken und Ei  10,80 
 

für unsere kleinen Gäste 

 Kinderschnitzel mit Pommes Frites  7,40 

 Pommes Frites mit Ketchup  4,50 

 Spätzle oder Knödel mit Soße  4,50 

 1 Paar Wiener mit Pommes 9  5,50 
 

Fleischlos aber herzhaft 

 Gemüsegröst’l (Kartoffeln, verschiedenes Gemüse, Parmesan) 14,80 

 Südtiroler Kaspreßknödel (braune Butter, Parmesan, Röstzwiebeln, Salat) 12,40 

 hausgemachte schwäbische Käsespätzle mit Röstzwiebeln und Salat 12,40 
 

Kaffee und Kuchen 

 Haferl Kaffee 15  3,90 

 Cappuccino 15  4,40 

 Espresso 15  2,60 

 bitte fragen Sie nach unseren hausgem. Kuchen!                           St. 3,90 
 9 mit Phosphat, 15 Koffeinhaltig / weiter für Ihre Allergie vorhandenen Stoffe bitte beim Personal befragen 

 



 

 

 

 

Biere  0,5 l 

 Maierbräu Export Hell 4,10 

 Alto Dunkel 4,10 

 Landler Weißbier (naturtrüb) 4,30 

 Leichtes Weizen Paulaner 4,30 

 Paulaner Alkoholfrei / Paulaner Weizen Alkoholfrei 4,30 

 Radler 4,10 

 Ruß 4,30 

 Weinschorle  4,50 

„Flascherl Bier“ 

Zwickel naturtrübes Kellerbier / Mensch Maier  feines Lager / Bockerl-Bier bernsteinfarbenes Export 

Onkel Jakob Pils zart herb 

 alle in der neuen 0,3l Flasche      3,50 

Alkoholfreie Getränke 0,5 l 

 Cola Mix 15,9,1 Limo Orange 1 oder Zitro 3,90 

 Apfelsaftschorle  3,90 

 „Rote Schorle“ / Orangensaftschorle 4,30 

 Tafelwasser  3,80 

 Coca Cola 1/15 4,30 

 Cola light 0,3l 1/15 3,50 

 Getränke (Bier und Alkoholfrei) in 0,3l 3,50 

Wein: 

 grüner Veltliner 0,25l 6,80 

 Riesling Steiner Pfalz 0,25l 6,00 

 Dornfelder Steiner Pfalz 0,25l 6,00 

 Aperol-Spritz / Hugo 5,80 
15 Koffeinhaltig, ,1Farbstoff / weiter für Ihre Allergie vorhandenen Stoffe bitte beim Personal befragen 



 

 

ein herzlich’s Grüß Gott 
 

Sehr geehrte Gäste! 
Wir dürfen Sie recht herzlich in unserem Wirtshaus mit Biergarten willkommen heißen. 

 
Gleich zu Beginn ein paar Jahreszahlen 

161 Jahre Tafernwirtschaft / 91 Jahre Familienbesitz / 31 Jahre Biergraten 
 

Unser Wirtshaus befindet sich  
seit 91 Jahren, in dritter Generation, in Familienbesitz. 

Leonhard Kreitmeir kaufte am 15.02.1934 dieses Wirtshaus mit der dazugehörigen Landwirtschaft. 
Erbaut wurde unser Wirtshaus 1856. Das Schankrecht bzw. das Recht der Tafern erwarb man 1864, 

d.h. 161 Jahre Tafernwirtschaft in Niederdorf. 
 
 

Unser Biergarten besteht seit 1994, also im 31igsten Jahr, und hat sich stets in der Größe, dem 
Speisenangebot und der Spielplatzausstattung, weiterentwickelt. 

 
 

Wir, die Familie Pfündl Tina und Norbert mit unseren fünf Kindern 
Sophia, Martha, Alto, Anna, Leonhard und Oma Anna Glas, 

sowie all unseren netten Mitarbeitern sowohl in der Küche als auch im Service 
freuen uns sehr, dass Sie bei uns eingekehrt sind. 

 
 

Wir wollen, dass Sie sich wohlfühlen! 
Genießen Sie ein paar entspannte Stunden als unsere Gäste. 

 
Wir werden immer wieder gefragt, was wir denn sonst noch bieten? 

 
Schauen Sie sich doch bitte in unserem Gasthaus um! 

Sie können es sich in unseren verschieden ausgestatteten Räumlichkeiten  
(Gaststube 95Pl., Kamin Stüberl 35Pl., Kellergewölbe 20Pl.) 

gemütlich machen, und unsere ausgezeichnete regionale Küche genießen. 
 

Durch unsere Vielzahl an räumlichen Möglichkeiten und der unberührten Natur, 
können wir Ihre Feier zu einem einmaligen Erlebnis werden lassen. 

 
Neben zahlreichen Catering-Veranstaltungen 

sind unsere Zelthochzeiten immer wieder für alle ein besonderes Erlebnis. 
 

Bei Planung und Ausführung Ihrer Veranstaltung garantieren wir Ihnen 
größtmöglichste Sorgfalt und Aufmerksamkeit. 

 
 

Sprechen Sie uns einfach an, wir freuen uns für Sie da sein zu können. 
 

Einen angenehmen Aufenthalt wünscht Ihnen 
 

Fam. Pfündl mit Belegschaft 



 

 

 
 

 

Liebe Gäste 
Wir haben für Sie dieses Jahr tolle Events anzubieten. 

 
13 Juli 

„vierter“ Kocherl Ball 
nach dem riesen Erfolg in den Letzen Jahren veranstaltet der Trachtenverein Jetzendorf bei 

uns im Biergarten wieder einen Kocherlball 
Beginn 6:00 Uhr 
Ende  10:00 Uhr 

Es spielt die Langenpettenbacher Blasmusik 
mit Vortänzer 

Bei schlechter Witterung findet die Veranstaltung im Wirtshaus statt. 
 

10..August 

Tafernbrass 
Tegernseer Tanzelmusi / in Oana Dur / die3scheinheiligen 

Gaudi / Stimmung / a guade Musi 
Beginn: 16 Uhr 

Nur bei schönem Wetter, Eintritt frei, es wird nach alter Tradition gesammelt 
 

Wirtshaus und Musik gehören zusammen. Darum machen wir gerne gemeinsame Sache.  
Wir wünschen Ihnen jetzt schon gute Unterhaltung 

 

über das aktuelle Herbstprogramm informieren wir Sie frühzeitig auf unserer Homepage 
www.tafernwirtschaft.de 

oder am Aushang in und um unsere Gaststätte 
 

Dezember 
Weihachten in Niederdorf mit exklusiver Adventshütten und Wintergrill 

Wir gestalten Ihre Weihnachtsfeier  
Bitte fragen Sie nach unseren Weihnachtsevent Angebot ! 
24.12. ganztags geschlossen / 25. und 26.12. ganztags geöffnet 

Am 01.Weihnachtsfeiertag ab 18 Uhr ein 6 Gang Gourmet Menü  
im Kerzenschein mit Stubenmusik 

Silvester 
Tauchen Sie in die Glitzer- und Gala-Welt ein!  

Alla Carte oder Menü Sie wählen wir kochen und servieren 
 

http://www.tafernwirtschaft.de/
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